Siguiendo la pista a... un paquete de salchichas
Sobren?21

Tenéis en la mano un paquete de salchichas, en cuya presentacion leemos:
"Campofrio", "Frankfurt. La Original".

¢Qué significa que una salchicha sea "de Frankfurt"? Segun wikipedia:

La salchicha de Frankfurt (por la ciudad de Francfort del Meno), llamada en
alemdn Frankfurter Wiirstchen es un tipo de briihwurst (salchicha escaldada
alemana) hecha de carne de cerdo pura embutida en tripa natural de oveja. Su
sabor especial se logra gracias a un proceso especial de ahumado.

La ley alemana sobre vigilancia de alimentos es muy estricta acerca de la
composicién y produccidn de esta salchicha, exigiendo que esta briihwurst se
elabore con una seleccién de carnes de cerdo, que se ahiman tras el embutido.

En la etiqueta de nuestro paquete podemos leer (con ayuda de una buena
lupa):
SALCHICHAS COCIDAS ESTILO FRANKFURT. SABOR AHUMADO.
INGREDIENTES: Carne separada mecanicamente de pollo, agua, grasa de cerdo,
dextrosa, sal, almidén, estabilizantes (E-466, E-451), especias, aromas,

antioxidante (E-316), aroma de humo, conservador (E-250). recubrimiento
colageno. Puede contener trazas de soja y proteina de leche.

iHasta qué punto se trata entonces de salchichas Frankfurt?

En cualquier caso, supongamos que estas salchichas estan elaboradas
completamente con carne de cerdo. Sabemos que para comer carne de
cerdo, antes hay que criar y matar al cerdo. Esto es algo que normalmente
no vemos... Y que ahora vamos a ver, aungue sea un poquito. Id a la sala
de proyecciones y ved un fragmento del documental "Expediente carne”
(27:15-35:15) sobre “La carne y la matanza”.

Después de la proyeccidn y antes de pasar a la siguiente pista, escribid
brevemente cada uno algin sentimiento gue 0s haya provocado el
documental.

Cuando terminéis, buscad y abrid el sobre n2 2
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Sobre n2 2

Habéis visto fragmentos de un documental sobre el sacrificio de cerdos en
Alemania. En nuestro pais no es muy distinto. Segun datos del Ministerio de
Agricultura, Pesca y Alimentacidn, en 2019 se sacrificaron en Espafa casi
53 millones de cerdos, una media de 144.832 jcada dia!

Y antes de estar en los mataderos, ;dénde han sido criados los cerdos?
Normalmente en granjas intensivas. Aqui tenéis un extracto de un informe
de Igualdad Animal, una organizacidn internacional de defensa de los

animales, que ayuda a comprender como son tratados los cerdos en estas
granjas.

Leed el texto y comentad lo que mads os llame la atencidn.

Cuando terminéis, buscad y abrid el sobre n2 3
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Hasta ahora hemos sequido la pista a la procedencia de la carne de cerdo
con que estd elaborado nuestro paquete de salchichas. Pero la
investigacion no termina aqui, porque ;de qué se alimentan los cerdos
después que son destetados? En las granjas intensivas lo que se da de
comer a los animales es un tipo de pienso elaborado con cereales
(normalmente maiz) y legumbres (normalmente soja).

Sigamos la pista entonces a la procedencia de la soja con que se
elaboran los piensos que comen los cerdos.

Junto a este papel encontrais algunas fotos. Miradlas e imaginaos que son
ilustraciones de una narracion (o fotos que acompanan un articulo de
prensa). Escribid brevemente entre todos esa narracion:

Cuando terminéis, buscad y abrid el sobre n2 4
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Espana es uno de los principales importadores de soja de la Unidn Europea,
con unos 70 kilos por habitante y afio. La practica totalidad de esta soja se
destina a la fabricacién de piensos para el ganado. Los paises de origen de
esta soja son Brasil, Argentina, Paraguay y Estados Unidos.

Ya hemos visto en imagenes algunas consecuencias que el cultivo de soja
esta teniendo en Brasil, para el medio ambiente y para la poblacion local.

En la ficha adjunta tenéis un relato que tiene que ver con lo que esta
pasando en Argentina, donde mas de la mitad del total de tierras cultivadas
lo son de cultivos de soja. Leed la ficha y comentad aquellos aspectos que
0s hayan resultado novedosos.

Cuando terminéis, hemos terminado



